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開水白菜雞豆花
Chicken Tofu Pudding and 

Cabbage with Chicken Consomme
中華風鶏蒸し豆腐

とベビーキャベツ入りチキンスープ

陳醋雲耳/細皮嫩肉/手撕茄子

Assorted Platter
オードブル盛り合わせ

精美拼盤

遼參扣花菇
Braised Sea Cucumber and Mushroom

ナマコと椎茸の煮物

翡翠百合球
Mashed Lily with Pea Dressing

えんどう豆ソース添え百合根のマッシュ

花雕蒸星斑
Steamed Fish with Egg and Shaoxing Wine

ハタの花彫酒蒸し

特色蘿蔔糕
Turnip Cake
特製大根餅

杏汁木瓜
Almond Soup in Steamed Papaya
杏仁スープ／蒸しパパイヤ詰め

NT$2200+10%/位
NT$2200+10%/per person

NT$2200+10%/一人前



國 賓 精 選 菜 單
アンバサダー特選コース

NT$2800+10%/位
NT$2800+10%/per person

NT$2800+10%/一人前

精美拼盤
酸辣木耳   /涼拌蜇頭
香烤烏魚子/椒麻雞
Assorted Platter
オードブル盛り合わせ
キクラゲのホットサワーソース
クラゲの和え物    
焼きカラスミ
鶏腿肉の華北山椒風味

花膠雞豆花
Fish Maw and Chicken 
Tofu Pudding Soup
魚の浮袋、
鶏肉と卵黄の蒸し物入りスープ

松露龍蝦球
Fried Lobster Ball with 
Truffle Sauce
ロブスター炒め/トリュフ風味

豉蒜煎羊小排
Sautéed Lamb Chop 
with Preserved Bean
ラムチョップのトウチ炒め

剁椒龍膽石斑
Steamed Gentian grouper with 
Crushed Chili 
ハタの唐辛子蒸し

擔擔麵
Szechuan Dan Dan Noodles
タンタン麺

杏汁蓮子芋泥
Sweet Mashed Taro and 
Lotus Nut in Almond Soup
タロイモと蓮の実入り杏仁スープ

C 午間限定

NT$3200+10%/位
NT$3200+10%/per person

NT$3200+10%/一人前

精美拼盤
小蔥豆腐/陳醋蜇頭
脆皮乳豬/明爐燒鴨
Assorted Platter
オードブル盛り合わせ
四川風葱のやっこ
クラゲの酢の物
子豚のロースト
カモの広東風燒き

雞燉排翅盅
Shark's Fin Stewed in Chicken Soup
フカヒレスープ

魚香和牛臉頰
Poached Wagyu Cheek Served with 
Ginger and Chili Sauce
和牛頬肉の湯がき
ジンジャー＆チリソース

鮑魚扣鵝掌
Braised Abalone and Goose Web
アワビとガチョウの足の煮物

乾煎紅條
Pan-fried Coral Grouper
焼き魚（アカハタ）

圓籠粵點
晶瑩明蝦餃/鮮蝦燒賣/海鮮韭菜餃
Cantonese Dim Sum
広東風蒸籠点心
エビギョーザ/エビシューマイ
/シーフードとニラ入りギョーザ

核桃湯圓露
Sweet Rice Ball in Walnut Soup
白玉入りクルミのスープ

澳洲

B

NT$3800+10%/位
NT$3800+10%/per person

NT$3800+10%/一人前

精美拼盤
香烤烏魚子/椒麻雞/脆皮乳豬
香煎干貝/蘿蔔千絲酥
Assorted Platter
オードブル盛り合わせ
焼きカラスミ
鶏腿肉の華北山椒風味
子豚のロースト
ホタテのソテー
中華風大根入りロ一ル揚げ

雞汁排翅
Shark's Fin with Whole 
Chicken Braised Soup
フカヒレスープ

遼參扣鵝掌
Braised Sea Cucumber 
and Goose Web
ナマコとガチョウの足の煮物

乾燒龍蝦球
Fried Lobster Ball with Chili Sauce
伊勢エビ団子のチリソース炒め

乾煎紅條
Pan-fried Coral Grouper
焼き魚（アカハタ）

瑤柱蛋白炒飯
Fried Rice with Dried Scallop 
and Egg White
ホタテと白身のチャーハン

杏汁木瓜
Almond Soup in Steamed Papaya
杏仁スープ／蒸しパパイヤ詰め
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