
 

2019 年玖樓中餐廳母親節菜單 

 

小吃桌菜 

 
國賓六圍碟 

皮蛋牛肉/胡麻豆魚/鮮露菌菇 

避風塘鮮魷/吻魚瓜仁/番茄口水雞 

國賓經典拼盤 

一夜干烏魚子/明爐烤鴨/醉雞/烤中卷/佛手 

成都香辣海虎蝦 
黑松露玉帶子 

魚肚佛跳牆 

芋頭香酥鴨 
果香豬肋排 

花雕鳳脂海石斑 

上湯火腿娃娃菜 
黑椒蔥燒包/薄荷流沙包 

酒釀紫米露 

季節水果盤 
 

桌菜每桌 NT$15,800+10% 

(每桌十人計，加量加價) 

 

廂房桌菜 

 
國賓六圍碟 

紅油耳絲/芹香乾絲/嘴饞牛肉乾 

避風塘鮮魷/吻魚瓜仁/椒麻口磨 

國賓經典拼盤 

一夜干烏魚子/明爐烤鴨/玫瑰油雞/海蜇/燻蹄 

成都香辣龍蝦尾 
瑤柱雞絲燕窩羹(位上) 

香橙檸汁釀帶子 

蠔皇婆參燴虎掌 
金磚無骨牛小排 

鮮花椒青醬冰魚(位上) 

鳳眼果百合美蘆筍 
蘿蔔糕蝦多士/黑金杏汁包 

冰花雪蓮子 

季節水果盤 
 

桌菜每桌 NT$18,800+10% 

(每桌十人計，加量加價) 

 

套餐 

 
 

國賓美饌迎賓皿 

一夜干烏魚子/明爐烤鴨/玫瑰油雞/海蜇/燻蹄  

成都香辣龍蝦尾 

瑤柱雞絲燕窩羹(位上) 

香橙檸汁釀帶子 
蠔皇婆參燴虎掌 

金磚無骨牛小排 

鮮花椒青醬冰魚(位上) 
鳳眼果百和美蘆筍 

蘿蔔糕蝦多士/黑金杏汁包 

冰花雪蓮子 
季節水果盤 

 

 
 

 

套餐每位 NT$1,880+10% 

 


